BoDpEGA DEL PAaLACIO
DE LOS

FRONTAURA
& VICTORIA

EN Toro, EspaNa

1574

RESERVA

Suave y elegante
Smooth and elegant

Procede de cepas viejas exclusivas del
patrimonio natural de Toro, conservadas por las
generaciones de maestros que cuidan y tallan
con sus manos estas joyas de la naturaleza.
Este tinto que a la vista parece un rubi, posee
cualidades excepcionales para paladear por
uno mismo, y sentir las caricias que nos
brinda su suave caracter frutal con matices
balsamicos singulares, especiado, el rastro de
sus torrefactos y aromas a cafetal o tabaco de
una barrica en perfecto ensamblaje.

Poderoso en boca, muy expresivo con largo
recorrido. Franco y profundo. Muy carnoso,
alcohdlico, fresco y de buena acidez. Tanino
maduro y aterciopelado. Perfecto equilibrio.
Pero sera su cuerpo escultural, lo que te
provocara una sensacion inolvidable.

Tanino bien maduro en boca; muy potente,
musculoso, con notas de tabaco y monte. Un

Tinto
Red

100% Tempranillo Tinta de Toro
100% Tempranillo Tinta de Toro

18 meses en barricas de roble francés Allier
18 months in French Allier oak barrels

9+ Textura franco arcillosa
Sandy clay loam texture

14,5°

@ 2017

14-16°C 750 ml.

1500 ml.

final largo, sedoso y con un roble muy bien
integrado. Un gran vino de disefio moderno,
para bebérselo aqui y ahora, para experimentar
lo diferente en “este” momento temporal, sin
esperar mas alla, para llenar tu boca de placer.

Marida con:

No es un tinto cualquiera, escoge tu momento,
hazle los honores preparando la ceremonia:
una buena copa, sirvelo fresco, deja que se
abra un poco que lleva afos sin contacto con

el exterior, enciende unas velas, y compartelo l° iy L
con los que ames. Y piensa que todo nuestro RONTAURA
esfuerzo se hace para ti, para intentar que seas & ICTORIA
mas feliz. -

(Quesos curados, platos de “cuchara”, aves
guisadas o rellenas, carnes rojas, platos con
salsas densas y oscuras, caza con setas.

It is made from grapes of old vines which

are part of the exclusive natural heritage of
Toro. They have been kept by generations of
wine growers that look after these gems of
nature and work them masterly with their own
hanas. This red wine that looks like a ruby at
first, boasts incredible features that need to
be tasted in order to feel the smooth touch
provided by its soft fruity character featuring
unique balsamic hints. You will also perceive
its spicy and roast hints that together with the
fobacco and coffee aromas from the casks
reach perfect harmony.

It is very powerful on the palate, highly
expressive and long lasting; honest and deep.
It is fleshy, fresh and levels of acidity are just
about right. Velvety with very mature tannins,
it achieves optimum balance. It will be its well-
proportioned body, though, what will sSpark an
unforgettable feeling.

TORO

DENOMINACION
DE ORIGEN

Very mature tannins on the palate; potent,
muscular with notes of tobacco and woodland.
A long and silky finish with well-integrated
oak. This is a great wine of modern design to
be drunk here and now, to make a difference
in this “very moment”, letting go of any further
expectations other than filing your mouth with
pleasure.

Pairing:

This is not any red wine. Pick your moment and
honor it with the right ceremony: get a good
glass, serve it cool, let it breathe, light up some
canales and share:it with your loved ones. All of
our efforts go into making you happier.

The best match for old cheese, soups and
stews, stuffed or stewed poultry, red meats,
adishes with hearty gravy, game meat with
mushrooms.
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